alpha

"‘Job

Fleischer

Berufsspezifische Materialien

GEFORDERT VOM

Bundesministerium
’\‘\ alphabund % fiir Bildung

und Forschung

J

28010

Bildungswerk der
Niedersachsischen Wirtschaft
gemeinniitzige GmbH




Impressum

Alpha plus Job — Arbeitsplatzbezogene Alphabetisierung funktionaler
Analphabetinnen und Analphabeten in Beschaftigung zur Erhéhung von Schreib- und
Lesekompetenzen.

Ein Verbundprojekt des Bildungswerks der Niedersachsischen Wirtschaft
gemeinnutzige GmbH, der Otto-Friedrich-Universitat Bamberg und der Fa. MediTech
Electronic GmbH.

Herausgeber: Bildungswerk der Niedersachsischen Wirtschaft gemeinnitzige GmbH,
Bildungszentrum Osnabruck, Buersche Str. 1, 3, 5, 49074 Osnabruck, 2013
http://www.bnw.de

Texte: Nora Steinbrigge, Jan Budde, Annegret Aulbert-Siepelmeyer, Diana Dick,
Bildungswerk der Niedersachsischen Wirtschaft gemeinnutzige GmbH

Layout/Umschlaggestaltung: Annegret Aulbert-Siepelmeyer, Bildungswerk der
Niedersachsischen Wirtschaft gemeinnitzige GmbH

Die verwendeten Abbildungen wurden Microsoft Clip Art entnommen.
Druck: T&W Druck, Oststr. 37, 49324 Melle
Gefordert durch das Bundesministerium fur Bildung und Forschung (BMBF), als Teil

der Forschungsinitiative alphabund, Schwerpunkt: Unterricht & Lernmedien
Forderkennzeichen: 01AB12032A



Bildungswerk der Niedersachsischen Wirtschaft
Arbeitsmaterialien zur Alphabetisierung — Modul 12 — Fleischerei

F 01 - @(E—‘g)

Fleischerei e
Arbeitsmaterialien

Verbinden Sie bitte! —

Messer

Fleischhaken

Wetzstahl

Fleischerbell

Fleischerschurze

Bandsage

Fleischklopfer

Blockburste
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Fleischerei
Arbeitsmaterialien

Horen Sie und tragen Sie bitte die Zahlen ein!

1 2. 3
4 5. 6
7 8. 9
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Fleischerei
Arbeitsmaterialien

Welche von den drei Moglichkeiten lasst sich einfligen? Kreuzen Sie an und
schreiben Sie bitte!

1. Fleisch er
| mass | mess | miss |
2. Kr sage
| ais | eis | ies |
3. Bl messer
| ich | uck [ ock |
4. We stahl
|z | kz | tz |
5. Hack ck
| blu | blo | bau |

6. Schweine fte
| hal | hal | hel |
7. Blockb e
| irsd | Gst [ drst |
8. Fleischk er
| lopp | lopf | Kloff |
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Fleischerei

Tatigkeiten

§

Lesen Sie bitte! o
Kombinieren Sie bitte sinnvoll! —

Manchmal gibt es mehrere Moglichkeiten!

die Schlachtraume

die
Stechschutzschirze

die Probe

das Schlachttier

das Schlachtmesser

die Schnittwunde

die Rohstoffauswahl

die Innereien

das
Mischungsverhaltnis

die Qualitat

der pH-Wert

scharfen

treffen

verarbeiten

prufen

tragen

saubern

messen

enthehmen

verbinden

berechnen

zerlegen
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Fleischerei

Tatigkeiten

scharfen, tragen, zerlegen, berechnen, beachten, verarbeiten, messen, prufen,
treffen, verbinden, saubern

die Rohstoffauswahl, das Messer, die-Sicherheitsvorschriften, das
Mischungsverhaltnis, der pH-Wert (!), die Innereien, die Maschinen, die
Schnittwunde, die Qualitat, die Schutzkleidung, das Schlachttier

Bilden Sie bitte sinnvolle Satze, die mit ,,Ilch“ oder anderen Personalpronomen
(z.B. du, er, sie) beginnen!

1.lch beachte die Sicherheitsvorschriften.

2.
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Fleischerei (Y-
Tatigkeiten &h‘rﬂ?
Diktieren Sie bitte Inrem Nachbarn! ¥ (mit oder ohne Hilfe)

die Schutzkleidung tragen die S__ u_ kIl _ngtr__ _n

das Rezept lesen

das Messer scharfen das _ser s_ fen
die Arbeitsflache e Ar tsf e
desinfizieren de_ __fi_ __ _en
die Qualitat prifen die ____i__t p____n
die Sicherheitsvorschriften | die S erh VO __ _riften
beachten b__ en
den pH-Wert messen dn pH-W m__ _en
eine Schnittwunde verbinden ei__ Sch______ nde
ve den

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe!
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Fleischerei

Tatigkeiten

Welche von den drei Moglichkeiten lasst sich einfligen? Kreuzen Sie an und
schreiben Sie bitte!

3. zer en

el | leg | lek |
4. k en

uhl | oht | Ghl |
5. abschn den
e | a | e |
6. zerkl ern
en | am ern
7. beurt en

iel [ el | ail |
8. rei en

nig | nich [ nit |
9. ab gen

wi | wei | wie
10.aus nen

bei | bee | bie |
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Fleischerei

Tatigkeiten

Bilden Sie sinnvolle Satze! Es gibt mehrere Moglichkeiten!

tragen, reinigen, Uberprufen, scharfen, zerlegen, berechnen, desinfizieren,
entnehmen, messen, treffen

die Fleischerschurze, der pH-Wert (!), das Schlachttier, die Rohstoffauswahl, die
Schlachtraume, die Qualitat, die Probe, das Messer, der Fleischblock (!), das
Mischungsverhaltnis

1 Tragen Sie | die Fleischerschurze !
2 |
3 |
4 |
5 |
6 |
7 |
8 |
9 |
10 |




F 09 &

Fleischerei

NE
Tatigkeiten

Schreiben Sie bitte!

aufsetzen(!) — der Gehorschutz (1) —er

Er setzt den Gehorschutz auf.

messen — der pH-Wert (!) — die Auzubildenden

die Qualitat — ich — Gberprifen

die Hygienevorschriften — lernen — der Auszubildende

die SchnittfUhrung — der Meister — Uberprifen

der Arbeiter — die Innereien — verwerten

berechenen — er — das Mischungsverhaltnis

abwiegen (!) — der Auzubildende — die Gewlrze

ich — sdubern — den Schlachtraum
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Fleischerei %}

Tatigkeiten

Schreiben Sie bitte! #

Ich mu Sicherh schuhe t gen.

Der Aus___ bil__de zer gt das Schl tti

Der M___ ster uber ___ ft die Schni__ fuh g.
Ichmuss die Hyg_ _evor__ ften be___ ten.
Ich ber___ _ne das Mi_____ungsverh____ nis.
|  schr__be in m___ n Beri heft.

Ich he__ e meinem Ko___ _egen beim Pu___en der
Schla raume.

10
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Fleischerei

Tatigkeiten

Schreiben Sie bitte! #

Ich trage immer Sicherheitsschuhe. Sj ich tr ! e
icher
Ich berechne das | be ne das
Mischungsverhaltnis. Mischungs
_ _ Ich kon re die
Ich kontrolliere die pH-Werte.
pH- e.
: : : : Wir be n die
Wir beachten die Hygienevorschrift. Hy fift.
: - Ich a sorg
Ich arbeite sorgfaltig und genau. und g _
Der Meister Uberpruft die Der M er uber die
Schnittfihrung. Sch ung.
Ich saubere die benutzte Maschine. Ich s re die
be te Mas e.

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe! #

11
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Fleischerei

Tatigkeiten

Lesen Sie bitte! ©

Er verwendet die Zerlegesage.

Ich reinige den Hackblock.

Ich benutze den Fleischklopfer.

Der Auszubildende arbeitet sehr sorgfaltig.

Ich trage eine Schnittschutzschiirze.

Ich reinige die Schlachtraume.

Er berechnet das Mischungsverhaltnis.

OIN® A 0N =

Der Meister kontrolliert die Arbeiten.

Schreiben Sie bitte!f(.é)

1. Er ver et die Zerl

2. lch r ed nH bl

3. 1 b e den FI er.

4. Der Aus e a tet s r
sor ig.

5.1 ge e__e Sch tzs .

6. Ichr ge die S me.

7. Er b t d M nis.

8. Der M er kont t die A n.

12
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Fleischerei

Tatigkeiten

Suchen Sie bitte Begriffe zum Thema: Metallwerkstatt
Es sind auch neue dabei!

Markieren Sie bitte! 3

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

AGWGEWURZMKLICHFBNTARGFTBASOLMHFBGNSCHHA
NSSBFJIELIEKOCHWURSTLKJTNRHBGENBTBNSNRTNAS
OENFJOKFTNARBLEWBIKICZERLEGESAGEJLFBNASLICH
BNTAFTBKIONGEFLUGELKBBENBKUIUUTBLRASWHESES
ASTNBECIENLGIENHNHTAWTHACKBLOCKKLGIEAFLSWH
ELFEBKILBEHFIRSTHAUTMESSERKGBLKJATTNATASDRS
HGRFKUTTERVLEINALINNARLEGSLHLEJMERFLKLJKULK

ALECHROTMEISTERLORANBTHBNMELMBNDBBTNASSHF
DONBEBTARMHYGIENESCHLEUSEKAHGTILFAFRGDRFF

AKLTEMPERATURENRATSCGIKLRTBTGAAFTBTFGRTRJK
TBEGBEAWGTBCHEHDFQUALITATKBIPIONBTWNLRTHJH
SEECHNHOKKJCEARASSFBNTLGFMESSSTELLETGTZTZZ
ODONBERKHFLXISCHASCROHSTOFFAUSWAHLKBFLBSH
UHAEJBNJJEKYJGHBJGOAOPKHKMESSFEHLERLAUTIFTI
JKNJBNBUASCHLACHTTIEROIRGGZRFHEGIHGUUGBHUG

FJGHGOJAUNFUHACKFLEISCHOKHFHAKGNNAJJOTJOUI

13
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Fleischerei %}
Tatigkeiten
Schreiben Sie bitte! #
Rezept Rezep Reze Rez
Re R
Kutter Kutte Kutt Kut__ _
Ku__ K ___
Eiweil} Eiwei Eiwe Eiw_
Ei E.____ | ______
Nieren Niere Nier Nie
Ni_ | N___ 1
Schwein Schwei Schwe Schw
Sch_ ___|Sc_____ | S______ | _______
Sicherheit | Sicherhei_ | Sicherhe _ Sicherh _
Sicher Siche Sich
Sic Si__ ______
S

14




Hygiene Hygien Hygie Hygi
Hyg____ | Hy_____ o
Gewdlrze Gewlrz_ Gewdur Gewl
Gew_ Ge G | __
pokeln pokel poke pok
Po_ __ _ _____ |
prufen prufe pruf pra_
pr__ _ _ _____ | o ____
Betrieb Betrie Betri Betr
Bet Be B
Fleisch Fleisc Fleis Flei
Fle_ = F__
Qualitat Qualita Qualit_
Quali_ Qual__ __ | Qua_____ Qu__
Q

15
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Fleischerei

Tatigkeiten

Lesen und Schreiben Sie bitte! ©

1. Ichs das Schlachtmesser.
2. lIchb die Hygienevorschrift genau.
3. lcht immer meine Schutzschuhe.
4. Ich h den Hackblock gereinigt.
5. lIch d den Fleischhaken.
6. Ichs den Kutter.
7. Ichw die Gewlrze a .
8. lcht die Rohstoffauswabhl.
9. lIchs meinen Gehorschutza
10. Ich k die Temperatur im Kuhlraum.
11. Ichg durch die Hygieneschleuse.
12. Icha sorgfaltig und genau.

tragen hinterlassen | gehen | scharfen saubern arbeiten

desinfizieren | abwiegen | treffen | beachten | kontrollieren | aufsetzen

16
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Fleischerei

In der Fleischerei

Bilden Sie bitte Sitze!
Die Worter ich /wir/das /die /den konnen mehrmals benutzt werden!

ich | wir |
berechnen abwiegen (!) tragen reinigen
uberpriifen desinfizieren messen kontrollieren
das | die | den |
Kutter | Schnittschutzschiirze Qualitat pH-Wert
Gewiirze | Mischungsverhaltnis | Temperatur Hackblock
1. Wir messen den pH-Wert.

17
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Fleischerei

In der Fleischerei

Schreiben Sie bitte!

Hyg  schleuse
kontr _ en
Sch_____ brille

Sicher___ schuhe

Schla__ raum
Mes___ block
Zerl____ sage
Qu____ tat
Ge_  rze
bere_  nen
abw___ gen

Mischungs_____ Itnis

Sa___ blatt

18
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X~

Fleischerei

In der Fleischerei

G

Kreuzen Sie bitte an

und schreiben Sie das ganze Wort!

ku ern
[t |dd |pp |

Sage tt
| pla |bla [tla |

Fleisch en
| hack | hark | hak |

Schu brille
'bb |zt [tz |
S en

|49 |eg |é&hg |
Masch ne
i |ih Jie
Gew t
liech | ich |isch |
ausb nen
| bie | bei |be |
pr en
laf |[fu | Gf |
ver ten

| ver | wir | wer |

19



In der Fleischerei

F19 & f?
Fleischerei &g

Bringen Sie die Buchstaben bitte in die richtige Reihenfolge!
Schreiben Sie bitte den ersten Buchstaben der Worter jeweils groR! y

ichGewt

Kuertt

wrzeGel

Zleergesgae

Wsthaetzl

Poreb

eelnnenir

lattiuQa

kcloBbrelts

Hieenyg

eKlottt

stffoohR

20
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Fleischerei

In der Fleischerei

Schreiben Sie bitte!

Ich beachte die Vorschriften.

Ich be

te d

Vor

iften.

Er liest das Rezepit.

Er | t das R pt.

Ich Uberprife die Qualitat.

e d

Q

Ich ub

pr

tat.

Wir haben feste
Pausenzeiten.

P

Wir _ ben fe enz

en.

Wir scharfen die Messer.

Ich komme punktlich zur
Arbeit.

Wir saubern die
Schlachtraume.

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe! #

21
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Fleischerei

In der Fleischerei

Lesen Sie bitte und ordnen Sie die Buchstaben!

1. In der [Feelischrie| gibt es viele verschiedene Aufgaben.

Es gibt aber auch viele |Vroschitfren| .
Diese sind wichtig, damit wir [Ufnalle| vermeiden konnen.

Zum Beispiel muss man beim Snchiednel immer eine

Suzchtschriize| tragen.

B W N

Man muss auBerdem auch die Hgyeinevroschitfren| beachten.

Deswegen saubern wir jeden Tag die benutzten und
natirlich auch die [Slachchtrudme|

o

7. Zwischendurch muss ich auch einige [ssMeer scharfen oder

stumpfe Sgaebttlaer austauschen.

8. Nach einem langen Tag kontrollieren wir, ob alle Manicshen

ausgeschaltet sind und gehen durch die Hygieneschleuse.

9. Danach haben wir endlich |[Feeriabned|!

22



F 22

Fleischerei

In der Fleischerei

Diktat:

Mitte: mit Hilfe
Rechts: ohne Hilfe
Links: Kontrolle

Schreiben Sie bitte! &

Fleischhaken Fi chh___en
Wetzstahl We  ahl
Hygieneschleuse | H__ nes__ use
Qualitat Qu t

Arbeitssicherheit

A itss____erheit

Fleischerbeil ______ische____il
Blockburste Bl bu e
Messerblock M erb k
Schnittfuhrung |Schn___fu ng
Rind R d

23




F 23 &

Fleischerei

In der Fleischerei

Kreuzen Sie bitte an! Schreiben Sie bitte einen Satz!

1. das Glas [ltrinken

| vor- | ab- | ver- | ein- | aUs<f an- | be- |

Ich trinke das Glas aus.

2. die Gewirze [lwiegen

| vor- | ab- | ver- | ein- | aus- | an- | be- |

3. die Hygienevorschrift [1halten

| vor- | ab- | ver- | ein- | aus- | an- | be- |

4. die Rinderkeule [1beinen

| vor- | ab- | ver- | ein- | aus- | an- | be- |

5. die Innereien [werten

| vor- | aus- | ver- | ein- | aus- | an- | be- |

6. das Mischungsverhaltnis [rechnen

| vor- | ab- | ver- | ein- | aus- | an- | be- |

7. ein Stlck Fleisch [Ischneiden

| vor- | ab- | ver- | ein- | aus- | an- | be- |

24
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Fleischerei

In der Fleischerei

Kombinieren Sie bitte die Worter mit -ung oder —heit!

richten

die Richtung

offen

liefern

rechnen

reinigen

frei

sicher

kennzeichnen

zufrieden

belasten

gesund

schlachten

25
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Fleischerei

In der Fleischerei

Kreuzen Sie bitte an
und schreiben Sie das ganze Wort!

me en
'tt |ss |bb |

pu eren
len |re [ri |

nehmen
|ent | end | dnd |

benu en
'bb [zt [tz |
re gen

| eini|ini |inie |

agen
vr [fr  |[wr |

uber fen

| pré | brii | prii |
sau rn

'be |eb |ee |
abschn den
ler |ei |ee |
zer en

'leh | leg | lag |
aufr men
ldu |au |ua |

26
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Fleischerei g
In der Fleischerei

Fugen Sie bitte die richtige
Nummer ein! 8

o, g, o s Flefeh samet 5
i s A e dlf i gy Verdindar,

ofen hastseh ik

1 o1 uss Mrmmmer wieer dbempriit werelen:
A, I s €S D erschiaene eigen berectneh
Sl sl gy e,

1, Sl muss immer eingefiatien werden,

6 Uy ]
650 besigze b g fg eage
Begriffe Nummer

Schutzkleidung

Messer
Gewicht
Qualitat
pH-Wert

Rezeptur

Mischungsverhaltnis

Hygienevorschrift

27
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Fleischerei

In der Fleischerei

Schreiben Sie bitte zu jedem Wort einen Satz!#

ein Beispiel:

Benutzen Sie bitte die Worter von Seite 2-26!

Stechschutzschirze

Die Stechschutzschurze ist ein Teil der
Sicherheitskleidung.

Rohwurst

Hygieneschleuse

pH-Wert

Schnittfiihrung

Schlachtraume

Entschwartungsmaschine

28
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Fleischerei

In der Fleischerei

Schreiben Sie bitte! Lesen Sie bitte!

ei oder ie?
M__ ster FI__ sch
Ausb___nen Rippenz___ her
Schlachtt__r ____sengehalt
Verarb____ tung L tfahigkeit
Rohfl___schzerlegung Arb___ tsplatz

Sicherh__t Vorderv___rtel
Schw__n Schutzkl____dung
___genschaften Beurt__ lung

F__ nzerlegung

Zerlegebetr__ b

Festigk t

Gesundh__t

Gefahrdungsber___ch

Waren___ngang

Arb___ tsber___ch

Betr___bsanw___sung

29
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Fleischerei

In der Fleischerei

Schreiben Sie bitte!
Bringen Sie die Buchstaben in die richtige Reihenfolge! #

ereglZesgea

lachSchtruam

Mschaien

rboGzereglugn

ttreuk

Hgyeinevroschitfren

Zeregletschi

schEnwarttunsgmschaine

neiFzereglugn

einwchSehlfate

Keeglzereglugn

Khlliiruma

30
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Fleischerei

In der Fleischerei

Suchen Sie bitte Worter aus dem Bereich ,,Fleischerei‘!
Markieren Sie bitte! £3

10.

11.

12.

13.

AGWGEHORSCHUTZOKITARGPHFKASTBGNASFBGQ

NSZERLEGETISCHJVSTNRHBGVENBTBINEPHBINSNR
OENBVLSFGDHFTNSAGEBLATTIRBLEBNBVTNASFBE

BNFLEISCHHYGIENEVERORDNUNGITEWPHBVENBTB
ASTNBLKDEREZEPTURKLJLKVBROWPHTTNSEALNTL
ELKLABEVPCDHGROBZERLEGUNGTITNATTNATAEAL
ENBEIURUKJKUELKUTTERMMUKIBEVWBTBFBNNATE
ALEAENTSCHWARTUNGSMASCHINEESFEDGBBTNAS
DOVKEGELZERLEGUNGLBTARNPHBKSUSHBRLHEHG
ATLBTVROHWURSTJOSPRTOBWLNTNBVTGAAFTBTN
TLISCHSCHLACHTRAUMWNBTPLKLKHWBELNLRTLFA
SETEUGFETTGEHALTLRPHGFVWAJKRRASSFBELNTL

ODONBESTRAHTERVTLNRGSICHERHEITUNDHLNTEL

31
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Fleischerei

™

Arbeitssicherheit und Hygiene

Bringen Sie bitte die Buchstaben in die richtige Reihenfolge!

32

. Es gibt schorritfVen

, die die

gewahrleisten.

. Das cheauRn

Seeiichrht in der Fleischerei

in der |[Feeilschrei

ist verboten.

. Wir tragen [Sierchheeitsuschh ,

um unsere [UeRF

zu schitzen.

. Beim leeeZrgn

mussen wir

unbedingt Sczthuhndaschhue

tragen.

Meerssn

. So verhindern wir, dass wir uns mit den scharfen

schneiden.

niSchttwndue

. Wenn ich mich einmal verletze, weill ich wie ich eine

versorgen muss.

. Jeder weill, wo der nachste

Vbaerndskstean

hangt.
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Fleischerei (Y=
Arbeitssicherheit und Hygiene =
Kombinieren Sie bitte die Vorsilben mit den Verben!#"
| auf- | aus- | an- | be- | ein- | ent- | ver- | ab- [ vor- |
Was geht, was geht nicht?
sichern legen schliefRen
absichern

33
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Fleischerei

Arbeitssicherheit und Hygiene

darfst nicht du rauchen Hier!

mir du bitte Messer das Kannst geben?

Hygieneschleuse gehe durch Ich die?

Ich die beachte Verbotsschilder.

Brandfall Fluchtwege kenne Im ich die.

mussen reinigen die taglich Wir Maschinen.

arbeite Ich in Schlachtraumen uberwiegend den.

O N R WN =

trage Schutzkleidung Ich immer.

Bringen Sie bitte die Worter in die richtige Reihenfolge und schreiben Sie!

© N o g &~ o Db

34
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Fleischerei )

W/
Arbeitssicherheit und Hygiene

Lesen Sie bitte! © Verbinden Sie bitte! ————>

Erste Hilfe

giftig

elektrische Spannung

telefonieren verboten

Fluchtweg

% st
/N
/4

rauchen verboten

Gefahrenstelle

35
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Fleischerei

Arbeitssicherheit und Hygiene

Lesen Sie bitte! © Schreiben Sie bitte!

Feueralarm

Fluchtweg

Gebotsschilder

Rauchverbot

Verbandskasten

Sicherheit

Verbotsschilder

Feuerloscher

Desinfektionsmittel

36
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Fleischerei

Arbeitssicherheit und Hygiene

Fugen Sie bitte die richtige Zahl ein!

1. Hier darf ich nicht...
2. 1ch trage sie IMENR

o oach B
= 4
- Nch Eline allle &
um§ﬂ@ﬁ)ﬂ@ﬁﬂ@ﬁi@7 Y
e mﬁ@bbm

rauchen

telefonieren

Fluchtwege

Verbandskasten

Schutzkleidung

Feuerloscher

Hygieneschleuse

Rettungsdienst

37
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Fleischerei

Arbeitssicherheit und Hygiene

Schreiben Sie bitte die Buchstaben in die richtige Reihenfolge!f

Scuzhtkeidlugn

eerrFulaam

IhcFutwge

Fueeerrsicoh

chutaoverRb

bderaanssVketn

Seichheirt

erbotsscVhdlier

inDefsetknoismttlei

Wrnnzeeicah

fUnlal

eenttuntsgsdiR

38
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Fleischerei %}

Arbeitssicherheit und Hygiene

Lesen und schreiben Sie bitte! © #

e oder a Leiten Sie ab?
Er tr & gt eine
Schnittschutzschirze. tragt — tragen

Ich s__ tze den Gehorschutz auf.

Die Maschinen muissen
regelm__Rig gewartet werden.

Ich gehe t__glich zur Arbeit.

Ich sch__rfe die stumpfen Messer.

Die Sagebl__tter mussen
gewechseln werden.

Der Auszubildende arbeit__t sehr
sorgfaltig.

Das Mischverhaltnis wird
ber__chnet.

Ich m__sse den pH-Wert.

39
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Fleischerei -
Arbeitssicherheit und Hygiene
Schreiben Sie bitte! #
Ich kenne die .
Fluchtwege. Ich kenne die F wege.
Ich verstehe die Ich ver e die
Verbotsschilder. Verb der.
Ich beachte die Ich be te die
Hygienevorschriften. H nevor ften.
Ich trage einen i
Gehérschutz. Ichtr e einen Ge__ sch Z.
Ich ziehe meine Ich ziehe meine
Sicherheitsschuhe an. S erh uhe an.
Ich weil}, wo der Ich weil}, wo der Fe er
Feuerldoscher hangt. hangt.
Ich kann eine Ich kann eine Ver ung
Verletzung versorgen. ver gen.

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe! #

40




Fleischerei
Arbeitssicherheit und Hygiene

F 40 g — @
%@ |

Was bedeuten die Schulder? Nummerieren Sie bitte die Begriffe unten!

41
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Mathematik

Bitte benutzen Sie einen Bleistift!
Tragen Sie die Zahlen von 1 bis 9 in die noch freien Kastchen ein!
Achtung: Sie durfen nicht doppelt vorkommen!

4 | + + = | 13
T T +

+ 9 + = 17
- = -

+ + 8 = 15
16 17 12

+ + | 5 | = |17
T T +

+ | 6 | + = | 15
T T +
8 + + = | 13
19 10 16
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Tragen Sie die Zahlen von 1 bis 16 in die noch freien Kastchen ein!
Achtung: Sie dirfen nicht doppelt vorkommen!

Fur Profis

+ 7 + 11 + = 30

+ + + +
14 + + + 10 = 31

+ + + +
5 + + + 9 = 43

+ + + +
3 12 = 32

42 24 45 25
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Bitte l16sen Sie die folgenden Textaufgaben und schreiben Sie einen kurzen
Antwortsatz!

1. Fleischer Schmidt kauft auf einer Fachmesse einen Pokelinjektor, der laut
Preisliste 1.700€ kostet. Wie viel muss Fleischer Schmidt zahlen, wenn der
Hersteller ihm 22% Messerabatt gewahrt?

Rechnung:

Antwort:

2. Eine 44,5kg schwere Schweinehilfte verliert beim Kiihlen ca. 2,5% ihres
Gewichtes. Wie viel wiegt sie nach dem Auskuihlen?

Rechnung:

Antwort:
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Fleischerei

Mathematik

Vervolistandigen Sie das Gitternetz!

7
+ -
3
19| - = |15 ]| = 30
7
+ -
23
12
X =
1
18 | - = 6 = 2
5 3
+ X
36
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Mathematik

1. Wofir stehen die Abkiirzungen? Verbinden Sie!

Milligramm

Liter

Kilogramm

Meter

Gramm

Milliliter

Zentimeter

Kilometer

Tonne

Millimeter

Zentner

2. Rechnen Sie bitte folgende Einheiten um.

mm cm 3m

184 mm cm dm
5000000 g kg t
ml dl 36 |

60 Pfund kg gr
0,078 mm dm m

ml 45,9 dl I

mm 12,7 cm m

6 187 521 mg g kg
150 000 gr kg zt
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Mathematik

Fille die leeren Felder aus!

3 + +
3 X 4 +
9 X 2 +
5 + 4

11 + 4

24 - 9

10

16

47



F 47

Fleischerei
Mathematik

Fur Fortgeschrittene

3 | x | 2 + 1 + - 14| =16

3 | x | 8 + | 4 | + - 3 | = | 7

2 X 9 + - 2 + 4 = 5
e

3 X 6 < + 6 - = 4

4 | x | 6 | + - | 4 | + = | 12

x | 4 | + 10| + - 5| =5
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G
Mathematik |

Lesen und losen Sie bitte die Textaufgaben!

Aufgabe 1: 100kg Aspikpulver kostete bisher 125,50€. Inzwischen muss man
dafiir 6% mehr zahlen. Wie viel kosten 100kg Aspikpilver heute?

Rechnung:

Antwortsatz:

Aufgabe 2: Ein Rinderhinterviertel wiegt 69,5kg und verliert durch das Lagern
2,2% seines Gewichtes.
Wie hoch ist der Lagerverlust?

Rechnung:

Antwortsatz:

Aufgabe 3: An einem Gehédnge von 4,5m Lange sollen sollen verschiedene
Rohwurstsorten aufgehangt werden. Wie viele Wiirste konnen aufgehangt
werden, wenn der Hakenabstand 18cm betragt?

Rechnung:

Antwortsatz:
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Mathematik

Welche Zahlen sind gesucht?

50

. Gesucht ist eine Zahl. Sie liegt zwischen 30 und 45 und ist durch 6

und 7 teilbar ist.

Antwort:

. Gesucht wird eine Zahl. Sie ist durch 6 und durch 3 teilbar.

Es ist eine gerade Zahl zwischen 14 und 21.

Antwort:

. Es wird eine gerade Zahl gesucht, die grolder ist als 6, kleiner

als 13 und durch 6 teilbar ist.

Antwort:

. Gesucht ist eine Zahl. Es ist eine gerade Zahl zwischen 54 und 99.

Sie ist durch 12 und 18 teilbar.

Antwort:

. Gesucht ist eine Zahl. Sie ist groflder als 90 aber kleiner als 136.

Man kann sie durch 20, 12 und 15 teilen.

Antwort:

. Gesucht ist eine Zahl. Man erhalt sie, wenn man 16 und 8

multipliziert, noch 43 dazurechnet und dann durch 19 teilt.

Antwort:
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Bitte vervolistiandigen Sie die Tabelle, indem Sie multiplizieren!

> o %
> & 5
X | 3 6 4 2 9 7 8 12 | 15
9 27
2 16
7
6 12
5
8
3 24
10 20
11
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Lesen und losen Sie bitte die Textaufgaben!

Die Fleischerei Braun liefert an das Gasthaus ,,Zum Jagereck“ folgende \

Waren fiir ein Grillfest:
Ware: Preis/kg (inkl. MwSt.)
11,67 kg Grillsteaks 10, 25€
12,92 kg Thuringer Bratwurste 6,52 €
13,56 kg mariniertes Rinderfilet 17,80 €
9,85 kg Gyrosspielie 12,45 €
10,50 kg Holzfallersteaks 9,80 €

\9,45 kg Leberkase 9,25 € /

1. Wie hoch ist der Gesamtbetrag, den das Gasthaus ,,Zum Jagereck*
bezahlen muss?
Rechnung:

Antwortsatz:

2. AuBerdem gewart die Fleischerei Braun dem Gasthaus noch 7,25%
Treuerabatt. Wie viel € sind das? Wie viel € muss das Gasthaus nach
Abzug des Rabattes zahlen?

Rechnung:

Antwortsatz:
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Wiirfeln Sie! Die Augenzahl tragen Sie bei den Hunderten, Zehnern oder Einern
ein, sodass Sie am Ende eine moglichst hohe oder tiefe Zahl erreichen. Die

hochste oder tiefste Zahl gewinnt. %

Die hochste Zahl gewinnt! Die niedrigste Zahl gewinnt!
Hunderter | Zehner Einer Hunderter | Zehner Einer
hochste Zahl: niedrigste Zahl
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Rechnen Sie Schritt fiir Schritt!

12

-13

59

Unterstreichen Sie die richtige L6sung an!

13+26 = 75 39 62
17 x8 = 136 156 134
114+19 = 4 5 6
83-69 = 14 16 22
14x14 = 99 196 176

54

4x 14= 63 56 76

68+ 4= 15 13 17

16 x 7= 110 119 112

11 x10= 100 110 120

117+9= 15 18 13
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Mathematik

Bitte rechnen Sie und tragen Sie lhre Ergebnisse ein!

Mal rechnen Geteilt rechnen

13 119
23 63
12 133
Mal rechnen Geteilt rechnen

117

A~ NN O

26
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Mathematik

Bitte l16sen Sie die Aufgaben!

Wenn 40% = 65 dann 20% =
Wenn Ya= 55 dann 2 =
Wenn 130% = 88 dann 99% =
Wenn 0,5% =25 dann 11% =
Wenn 33% =70 dann 66% =
Wenn V2 =57 dann Va =
Wenn 22% = 22 dann 56% =
Wenn 10% = 44 dann 25% =
Wenn %2 =60 dann Va=
Wenn 65% = 56 dann 56% =
Wenn 2% =22 dann 1% =
Wenn 59% =29 dann 67% =
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Mathematik

Bitte vervolistiandigen Sie die Tabelle, indem Sie multiplizieren!

11

13

81

28

10

21

12

24

15

o7
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Bitte lesen und berechnen Sie die Textaufgabe!

Eine Schweinehalfte von 41,250kg wird in folgende Teilstiicke zerlegt:

Teilstuck ka Teilstuck ka

FulR/Pfote 1,000 Bauchzuschnitt 1,400
Hintereisbein 1,200 Wamme 0,900
Nuss 1,100 Dicke Rippe 1,100
Unterschale mit Hufte 5,100 Bug/Schulter 5,100
Oberschale 1,300 Vordereisbein 0,900
Filet- und Stielkotlett 6,800 Ruckenspeck 1,900
Halskotlett 2,900 Kopf, Backe und Ohr 3,100
Bauch 5,900 Zuschnitte 1,000

1. Berechnen Sie die prozentualen Anteile der einzelnen Teilstlicke:

Rechnung:

2. Berechnen Sie den Zerlegeverlust in kg und %.

Rechnung:

58



F 58

Fleischerei
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Bitte lesen und rechnen Sie!

1. Welche Zahl muss man von 12 abziehen, wenn man 4 erhalten

will?

2. Zieht man 4 vom Zehnfachen einer Zahl ab, so erhalt man 16.
Welche Zahl ist gesucht?

3. Zahlt man zum Dreifachen einer Zahl 15 hinzu und nimmt die

Summe mal 7, so ergibt sich 168. Welche Zahl ist gesucht?

4. Die Halfte einer gedachten Zahl ist 17,5. An welche Zahl wurde
gedacht?

5. Herr Meier ist dreimal so alt wie sein Sohn Tim. Wie alt sind sie,

wenn sie zusammen auf 52 Jahre kommen?
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Rechnen Sie schriftlich mal.

924 x 456

Geispiel: 235 x 607 \
1410
000
T 1840,
142645
\ /
" 884x324 )
+
N /

4188 x 45

3078 x 76
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Rechnen Sie weiter und beenden Sie die Zahlenkette!

Plus
2 4 6
2 5 8
1 5 9
5 | 10 | 15
10 | 20 | 30
Minus
10 | 9 8
55 | 50 | 45
33 | 30 | 27
20 | 18 | 16
100 | 90 | 80
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