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F 01  
Fleischerei 
Arbeitsmaterialien 

Verbinden Sie bitte!   

Messer 

Fleischhaken 

Wetzstahl 

Fleischerbeil 

Fleischerschürze 

Bandsäge 

Fleischklopfer 

Blockbürste 
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F 02  
Fleischerei 
Arbeitsmaterialien 

Hören Sie und tragen Sie bitte die Zahlen ein!

Schreiben Sie bitte die Wörter (im Partnerdiktat)!�

1.  2.  3.  

4.  5.  6.  

7.  8.  9. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
         

8
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F 03                                                                  ��
Fleischerei 
Arbeitsmaterialien 

Welche von den drei Möglichkeiten lässt sich einfügen? Kreuzen Sie an und 
schreiben Sie bitte! 

1. Fleisch ________ er 

mass mess miss 
 _______________________________ 

2. Kr________ säge 

      
 _______________________________ 

3. Bl _______ messer 

      
 _______________________________ 

4. We _______ stahl 

      
 _______________________________ 

5. Hack _______ ck 

      
 _______________________________ 

6. Schweine _______ fte 

      
 _______________________________ 

7. Blockb _______ e 

      
 _______________________________ 

8. Fleischk_______ er 

      
 _______________________________ 

ais eis ies 

ich uck ock 

lz kz tz 

blu blo bau 

häl hal hel 

ürsd üst ürst 

lopp lopf kloff 
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F 04                                                        �
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Lesen Sie bitte! ����
Kombinieren Sie bitte sinnvoll! 
Manchmal gibt es mehrere Möglichkeiten! 

die Schlachträume schärfen 

die 
Stechschutzschürze

treffen 

die Probe verarbeiten 

das Schlachttier prüfen 

das Schlachtmesser tragen 

die Schnittwunde säubern 

die Rohstoffauswahl messen 

die Innereien entnehmen 

das 
Mischungsverhältnis

verbinden 

die Qualität berechnen 

der pH-Wert zerlegen 



Bildungswerk der Niedersächsischen Wirtschaft 
Arbeitsmaterialien zur Alphabetisierung – Modul 12 – Fleischerei 

5

F 05                                                                        �
Fleischerei 
Tätigkeiten 

schärfen, tragen, zerlegen, berechnen, beachten, verarbeiten, messen, prüfen, 
treffen, verbinden, säubern 

die Rohstoffauswahl, das Messer, die Sicherheitsvorschriften, das 
Mischungsverhältnis, der pH-Wert (!), die Innereien, die Maschinen, die 
Schnittwunde, die Qualität, die Schutzkleidung, das Schlachttier

Bilden Sie bitte sinnvolle Sätze, die mit „Ich“ oder anderen Personalpronomen 
(z.B. du, er, sie) beginnen! 

1. Ich beachte die Sicherheitsvorschriften. 

2.  
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F 06                                                                        �
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Diktieren Sie bitte Ihrem Nachbarn! ���� (mit oder ohne Hilfe) 

die Schutzkleidung tragen die  S_ _u_ _kl_ _ _ _ng  tr_ _ _n 

das Rezept lesen d_ _   Re_ _ _t    l _s_ _  

das Messer schärfen das    _ _ _ser   s_ _ _ _fen 

die Arbeitsfläche 
desinfizieren 

_ _ e   Ar_ _ _tsf_ _ _ _e  
de_ _ _ fi_ _ _ _en 

die Qualität prüfen die    _ _ _ _ i _ _t    p_ _ _ _n 

die Sicherheitsvorschriften 
beachten 

die   S_ _ _erh_ _ _ _vo_ _ _ _riften 
b_ _ _ _ _en 

den pH-Wert messen d_n    pH-W_ _ _      m_ _ _en 

eine Schnittwunde verbinden
ei_ _    Sch_ _ _ _ _ _nde  

ve_ _ _ _den 

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe! 
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F 07                                                                  ��
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Welche von den drei Möglichkeiten lässt sich einfügen? Kreuzen Sie an und 
schreiben Sie bitte! 

3. zer ________ en 

eil leg lek 
 _______________________________ 

4. k________ en 

      
 _______________________________ 

5. abschn _______ den 

      
 _______________________________ 

6. zerkl _______ ern 

      
 _______________________________ 

7. beurt _______ en 

      
 _______________________________ 

8. rei _______ en 

      
 _______________________________ 

9. ab _______ gen 

      
 _______________________________ 

10. aus_______ nen 

      
 _______________________________ 

uhl üht ühl 

ie ai ei 

ein arn ern 

iel eil ail 

nig nich nit 

wi wei wie 

bei bee bie 



Bildungswerk der Niedersächsischen Wirtschaft 
Arbeitsmaterialien zur Alphabetisierung – Modul 12 – Fleischerei 

8

F 08                                                                        �
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Bilden Sie sinnvolle Sätze! Es gibt mehrere Möglichkeiten! 

tragen, reinigen, überprüfen, schärfen, zerlegen, berechnen, desinfizieren, 
entnehmen, messen, treffen

die Fleischerschürze, der pH-Wert (!), das Schlachttier, die Rohstoffauswahl, die 
Schlachträume, die Qualität, die Probe, das Messer, der Fleischblock (!), das 
Mischungsverhältnis 

1 Tragen  Sie die Fleischerschürze ! 

2     ! 

3     ! 

4     ! 

5     ! 

6     ! 

7     ! 

8     ! 

9     ! 

10     ! 
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F 09                                                                         �
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Schreiben Sie bitte! 

aufsetzen(!) – der Gehörschutz (!) – er  

Er setzt den Gehörschutz auf. 

messen – der pH-Wert (!) – die Auzubildenden  

 die Qualität – ich – überprüfen  

die Hygienevorschriften – lernen – der Auszubildende 

die Schnittführung – der Meister – überprüfen  

der Arbeiter – die Innereien – verwerten 

berechenen – er – das Mischungsverhältnis 

abwiegen (!) – der Auzubildende – die Gewürze 

ich – säubern – den Schlachtraum 
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F 10                                                                       �
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Schreiben Sie bitte! ����

Ich mu_____  Sicherh_____schuhe  t____gen. 

Der  Aus___bil___de   zer_____gt   das   Schl____tti_____.

Der  M___ster  über_____ft  die   Schni___füh_____g. 

Ich muss die  Hyg_____evor______ften  be______ten. 

Ich  ber_____ne  das  Mi____ungsverh_____nis. 

I___   schr___be   in   m____n   Beri_______heft. 

Ich  he___e  meinem  Ko___egen  beim  Pu___en  der 
Schla_____räume.  
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F 11                                                                            ��
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Schreiben Sie bitte! ����

Ich trage immer Sicherheitsschuhe.
Ich  tr____    i_____er 

Sicher_________________. 

Ich berechne das 
Mischungsverhältnis. 

I___    be______ne   das 
Mischungs_________________. 

Ich kontrolliere die pH-Werte. 
Ich  kon__________re  die 

  pH-_____________e. 

Wir beachten die Hygienevorschrift.
Wir   be________n  die 

Hy_____________________rift. 

Ich arbeite sorgfältig und genau. 
Ich a_______    sorg_________ 

und g______. 

Der Meister überprüft die 
Schnittführung. 

Der  M____er  über_______  die  
Sch_____________ung. 

Ich säubere die benutzte Maschine.
Ich  s__________re  die  

be_____te   Mas______e. 

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe! ����
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F 12                                                       ���
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Lesen Sie bitte!����

1. Er verwendet die Zerlegesäge.

2. Ich reinige den Hackblock.

3. Ich benutze den Fleischklopfer.

4. Der Auszubildende arbeitet sehr sorgfältig.

5. Ich trage eine Schnittschutzschürze.

6. Ich reinige die Schlachträume.

7. Er berechnet das Mischungsverhältnis.

8. Der Meister kontrolliert die Arbeiten.

Schreiben Sie bitte!����(����) 

1. Er  ver__________et  die  Zerl___________________. 

2. Ich  r __________e  d__n  H_______bl________. 

3. I___   b__________e  den  Fl__________________er. 

4. Der  Aus_________________e   a______tet   s____r 
sor_________ig. 

5. I___   ____ge  e___e   Sch_________tzs_________e. 

6. Ich r_____ge  die   S________________me. 

7. Er  b__________t   d___    M_________________nis. 

8. Der M______er kont_________t die A___________n. 
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F 13                                                                ����
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Suchen Sie bitte Begriffe zum Thema: Metallwerkstatt 
Es sind auch neue dabei! 

Markieren Sie bitte!     ����

1. AGWGEWÜRZMKLICHFBNTARGFTBASÖLMHFBGNSCHHA 

2. NSSBFJIELJEKOCHWURSTLKJTNRHBGENBTBNSNRTNAS 

3. OENFJÖKFTNARBLEWBIKICZERLEGESÄGEJLFBNASLICH 

4. BNTAFTBKIONGEFLÜGELKBBENBKUIUUTBLRASWHESES 

5. ASTNBECIENLGIENHNHTAWTHACKBLOCKKLGIEAFLSWH 

6. ELFEBKILBEHFIRSTHAUTMESSERKGBLKJATTNATASDRS 

7. HGRFKUTTERVLEINÄLINNARLEGSLHLEJMERFLKLJKULK 

8. ALECHRÖTMEISTERLÖRANBTHBNMELMBNDBBTNASSHF 

9. DONBEBTARMHYGIENESCHLEUSEKAHGTILFAFRGDRFF 

10. AKLTEMPERATURENRÄTSCGIKLRTBTGAAFTBTFGRTRJK 

11. TBEGBEAWGTBCHEHDFQUALITÄTKBIPIONBTWNLRTHJH 

12. SEECHNHÖKKJCEARASSFBNTLGFMESSSTELLETGTZTZZ 

13. ODONBERKHFLXISCHASCROHSTOFFAUSWAHLKBFLBSH 

14. UHAEJBNJJEKYJGHBJGOAOPKHKMESSFEHLERLAÜTIFTI 

15. JKNJBNBUASCHLACHTTIERÖIRGGZRFHEGIHGÜÜGBHUG 

16. FJGHGOJÄÜNFUHACKFLEISCHÖKHFHAKGNNAJJOTJÖÜI 
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F 14                                                            ��
Fleischerei 
Tätigkeiten 

Schreiben Sie bitte!����

Rezept Rezep_ Reze_ _ Rez_ _ _  

Re_ _ _ _ R_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Kutter Kutte_ Kutt_ _ Kut_ _ _ 

Ku_ _ _ _ K_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Eiweiß Eiwei_ Eiwe_ _  Eiw_ _ _ 

Ei_ _ _ _ E_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Nieren Niere_ Nier_ _ Nie_ _ _ 

Ni_ _ _ _ N_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Schwein Schwei_ Schwe_ _ Schw_ _ _ 

Sch_ _ _ _ Sc_ _ _ _ _ S_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Sicherheit Sicherhei_ Sicherhe _ _ Sicherh _ _ _ 

Sicher _ _ _ _ Siche_ _ _ _ _ Sich _ _ _ _ _ _ 

Sic_ _ _ _ _ _ _ Si_ _ _ _ _ _ _ _ 

S _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 
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Hygiene Hygien_ Hygie_ _ Hygi_ _ _ 

Hyg_ _ _ _ Hy_ _ _ _ _ H_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Gewürze Gewürz_ Gewür_ _ Gewü_ _ _ 

Gew_ _ _ _ Ge_ _ _ _ _ G_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

pökeln pökel_ pöke_ _ pök_ _ _ 

pö_ _ _ _ p_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

prüfen prüfe_ prüf_ _ prü_ _ _ 

pr_ _ _ _ p_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Betrieb Betrie_ Betri_ _ Betr_ _ _ 

Bet_ _ _ _ Be_ _ _ _ _ B_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Fleisch Fleisc_ Fleis_ _  Flei_ _ _ 

Fle_ _ _ _ Fl_ _ _ _ _ F_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

Qualität Qualitä_ Qualit_ _ 

Quali_ _ _ Qual_ _ _ _ Qua_ _ _ _ _ Qu_ _ _ _ _ _ 

Q_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _   
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Lesen und Schreiben Sie bitte! ����  ����

1. Ich s____________ das Schlachtmesser. 

2. Ich b____________ die Hygienevorschrift genau. 

3. Ich  t____________ immer meine Schutzschuhe. 

4. Ich  h____________ den Hackblock gereinigt. 

5. Ich  d___________ den Fleischhaken. 

6. Ich s____________  den Kutter. 

7. Ich w___________ die Gewürze a____. 

8. Ich t____________  die Rohstoffauswahl. 

9. Ich s_____________ meinen Gehörschutz a_____. 

10. Ich k___________ die Temperatur im Kühlraum. 

11. Ich g_____________ durch die Hygieneschleuse. 

12. Ich a______________ sorgfältig und genau. 

tragen hinterlassen gehen schärfen säubern arbeiten 
desinfizieren abwiegen treffen beachten kontrollieren aufsetzen

F 15                                                               �   ����
Fleischerei 
Tätigkeiten 
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F 16                                                                  �
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Bilden Sie bitte Sätze!����
Die Wörter  ich / wir / das / die / den  können mehrmals benutzt werden! 

Kutter Schnittschutzschürze Qualität pH-Wert 

Gewürze Mischungsverhältnis Temperatur Hackblock 

1. Wir messen den pH-Wert. 

2. ______________________________________________________________ 

3. ______________________________________________________________ 

4. ______________________________________________________________ 

5. ______________________________________________________________ 

6. ______________________________________________________________ 

7. ______________________________________________________________ 

ich wir 

berechnen abwiegen (!) tragen reinigen 

überprüfen desinfizieren messen kontrollieren 

das die den 
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F 17                                                                  �
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Schreiben Sie bitte!����

Hyg_____schleuse  

kontr______en  

Sch_____brille 

Sicher_____schuhe 

Schla_____raum 

Mes______block 

Zerl_____säge 

Qu_____tät 

Ge_____rze 

bere_____nen 

abw_____gen 

Mischungs_____ltnis

Sä___blatt 
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F 18                                                           �����
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Kreuzen Sie bitte an ����
und schreiben Sie das ganze Wort!

ku____ern 
tt dd pp 

Säge____tt 
pla bla tla 

Fleisch____en 
hack hark hak

Schu____brille 
bb zt tz 

s____en 
äg eg ähg

Masch______ne 
i ih ie 

Gew______t 
iech ich isch

ausb_____nen 
bie bei be 

pr______en 
af fü üf 

ver_____ten 
ver wär wer
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Bringen Sie die Buchstaben bitte in die richtige Reihenfolge! 

Schreiben Sie bitte den ersten Buchstaben der Wörter jeweils groß! ����

ichGewt 

Kuertt 

wrzeGeü 

Zleergesgäe

Wsthaetzl 

Poreb 

eeInnenir 

lättiuQa 

kcloBbreüts

Hieenyg 

eKlottt 

stffoohR 

F 19                                                               �
Fleischerei 
In der Fleischerei 
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Schreiben Sie bitte!

Ich beachte die Vorschriften. Ich  be____te  d___  Vor______iften. 

Er liest das Rezept. Er   l____t   das   R____pt. 

Ich überprüfe die Qualität. Ich   üb___pr_____e  d___ Q______tät.

Wir haben feste 
Pausenzeiten. 

Wir  __ben  fe___   P____enz____en. 

Wir schärfen die Messer. W__    s____rf___    d___    Me_____r. 

Ich komme pünktlich zur 
Arbeit. 

I__  ko___e  pü______ich  zur  
A_____t. 

Wir säubern die 
Schlachträume. 

Wir   s______rn   d___    
S___la_____rä____e. 

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe! ����

F 20                                                                ��
Fleischerei 
In der Fleischerei 
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Lesen Sie bitte und ordnen Sie die Buchstaben! 

1.   In der Feelischrie   gibt es viele verschiedene Aufgaben. 

2.   Es gibt aber auch viele Vroschitfren .

3.   Diese sind wichtig, damit wir Ufnälle vermeiden können.

4.   Zum Beispiel muss man beim Snchiedne immer eine 

Suzchtschrüze  tragen.

5.   Man muss außerdem auch die Hgyeinevroschitfren beachten.

6.   Deswegen säubern wir jeden Tag die benutzten Msachinne und 

natürlich auch die  Slachchtruäme.

7.   Zwischendurch muss ich auch einige ssMeer schärfen oder 

stumpfe Sgäebttläer austauschen. 

8.   Nach einem langen Tag kontrollieren wir, ob alle Manicshen 

ausgeschaltet sind und gehen durch die Hygieneschleuse. 

9.   Danach haben wir endlich Feeriabned ! 

  

  

  

   

F 21                                                               ��
Fleischerei 
In der Fleischerei 
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Diktat: 
Mitte: mit Hilfe 
Rechts: ohne Hilfe 
Links: Kontrolle 

Schreiben Sie bitte! ����

Fleischhaken Fl____chh___en  

Wetzstahl We______ahl  

Hygieneschleuse H____nes____use

Qualität Qu_______t  

Arbeitssicherheit A____itss___erheit

Fleischerbeil _____ische____il  

Blockbürste Bl____bü____e  

Messerblock M____erb____k  

Schnittführung Schn___fü_____ng

Rind R____d  

F 22                                                                 �
Fleischerei 
In der Fleischerei 
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Kreuzen Sie bitte an! Schreiben Sie bitte einen Satz! 

�

�

�

�

�

�
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�
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�
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�

�

�
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�

�

F 23                                                               �
Fleischerei 
In der Fleischerei 

1. das Glas ����trinken 

vor- ab- ver- ein- aus- an- be-

Ich trinke das Glas aus. 
2. die Gewürze ����wiegen  

vor- ab- ver- ein- aus- an- be-

3. die Hygienevorschrift ����halten 

vor- ab- ver- ein- aus- an- be-

4. die Rinderkeule ����beinen 

vor- ab- ver- ein- aus- an- be-

5. die Innereien ����werten 

vor- aus- ver- ein- aus- an- be-

6. das Mischungsverhältnis ����rechnen  

vor- ab- ver- ein- aus- an- be-

7. ein Stück Fleisch ����schneiden  

vor- ab- ver- ein- aus- an- be-
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�

F 24                                                                 ��
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Kombinieren Sie bitte die Wörter mit  -ung  oder –heit!

richten die Richtung 

offen  

liefern  

rechnen  

reinigen  

frei  

sicher  

kennzeichnen

zufrieden  

belasten  

gesund  

schlachten  
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F 25                                                             ��
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Kreuzen Sie bitte an ����
und schreiben Sie das ganze Wort!  

me____en 
tt ss bb 

pü____eren 
en re ri 

____nehmen 
ent end änd

benu____en 
bb zt tz 

re____gen 
eini ini inie

____agen 
vr fr wr 

über____fen 
prö brü prü 

säu____rn 
be eb ee 

abschn____den 
er ei ee 

zer____en 
leh leg läg 

aufr____men 
äu au ua 
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F 26                                                                        �
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Fügen Sie bitte die richtige 
Nummer ein! 8

Begriffe Nummer

Schutzkleidung 

Messer 

Gewicht 

Qualität 

pH-Wert 

Rezeptur 

Mischungsverhältnis 

Hygienevorschrift 
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F 27                                                             ��
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Schreiben Sie bitte zu jedem Wort einen Satz!����

ein Beispiel: 
Benutzen Sie bitte die Wörter von Seite 2-26!

Stechschutzschürze

Die Stechschutzschürze ist ein Teil der 
Sicherheitskleidung. 

Rohwurst 

Hygieneschleuse 

pH-Wert 

Schnittführung 

Schlachträume 

Entschwartungsmaschine 
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F 28                                                              ��
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Schreiben Sie bitte! Lesen Sie bitte!��������

ei oder ie? 

M____ster Fl___sch 

Ausb___nen Rippenz___her 

Schlachtt___r ____sengehalt 

Verarb____tung L____tfähigkeit 

Rohfl___schzerlegung Arb____tsplatz 

Sicherh___t Vorderv___rtel 

Schw___n Schutzkl___dung 

___genschaften Beurt___lung 

F___nzerlegung Zerlegebetr___b 

Festigk____t Gesundh___t 

Gefährdungsber___ch Waren___ngang 

Arb___tsber___ch Betr___bsanw___sung 



Bildungswerk der Niedersächsischen Wirtschaft 
Arbeitsmaterialien zur Alphabetisierung – Modul 12 - Fleischerei 

30

F  29                                                                  �
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Schreiben Sie bitte! 

Bringen Sie die Buchstaben in die richtige Reihenfolge! ����

ereglZesgeä  

lachSchtruam  

Mschaien  

rboGzereglugn  

ttreuK  

Hgyeinevroschitfren  

Zeregletschi  

schEnwarttunsgmschaine

neiFzereglugn  

einwchSehlfäte  

Keeglzereglugn  

Khlüruma  
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F  30                                                                ����
Fleischerei 
In der Fleischerei 

Suchen Sie bitte Wörter aus dem Bereich „Fleischerei“! 

Markieren Sie bitte!����

1. AGWGEHÖRSCHUTZÖKITARGPHFKASTBGNASFBGQ 

2. NSZERLEGETISCHJVSTNRHBGVENBTBINEPHBINSNR 

3. OENBVLSFGDHFTNSÄGEBLATTIRBLEBNBVTNASFBE 

4. BNFLEISCHHYGIENEVERORDNUNGITEWPHBVENBTB 

5. ASTNBLKDEREZEPTURKLJLKVBROWPHTTNSEALNTL 

6. ELKLABEVPCDHGROBZERLEGUNGTITNATTNATAEAL 

7. ENBEIÜRUKJKUELKUTTERMMÜKIBEVWBTBFBNNATE 

8. ALEAENTSCHWARTUNGSMASCHINEESFEDGBBTNAS 

9. DOVKEGELZERLEGUNGLBTARNPHBKSUSHBRLHEHG 

10. ATLBTVROHWURSTJOSPRTOBWLNTNBVTGAAFTBTN 

11. TLISCHSCHLACHTRAUMWNBTPLKLKHWBELNLRTLFA 

12. SETEÜGFETTGEHALTLRPHGFVWAJKRRASSFBELNTL 

13. ODONBESTRAHTERVTLNRGSICHERHEITÜNDHLNTEL 
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F 31                               �
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

Bringen Sie bitte die Buchstaben in die richtige Reihenfolge! 

1. Es gibt  schorritfVen  ______________, die die 

Seeiichrht___________ in der Fleischerei 

gewährleisten. 

2. Das cheauRn ______________ in der Feeilschrei 

____________ ist verboten. 

3. Wir tragen Sierchheeitsuschh___________________, 

um unsere üeßF___________ zu schützen. 

4. Beim leeeZrgn _______________ müssen wir 

unbedingt Sczthuhndaschhue ___________________ 

tragen. 

5. So verhindern wir, dass wir uns mit den scharfen 

Meerssn _________________   schneiden. 

6. Wenn ich mich einmal verletze, weiß ich wie ich eine 

niSchttwndue ________________  versorgen muss. 

7. Jeder weiß, wo der nächste Vbaerndskstean 

________________________  hängt. 
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F 32                                                                  �
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

Kombinieren Sie bitte die Vorsilben mit den Verben!�

auf- aus- an- be- ein- ent- ver- ab- vor- 

Was geht, was geht nicht? 

sichern legen schließen 

absichern   
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F 33                                                                  �
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

1. darfst nicht du rauchen Hier!

2. mir du bitte Messer das Kannst geben?

3. Hygieneschleuse gehe durch Ich die?

4. Ich die beachte Verbotsschilder.

5. Brandfall Fluchtwege kenne Im ich die.

6. müssen reinigen die täglich Wir Maschinen.

7. arbeite Ich in Schlachträumen überwiegend den.

8. trage Schutzkleidung Ich immer.

Bringen Sie bitte die Wörter in die richtige Reihenfolge und schreiben Sie!����

1.  

2.  

3.  

4.  

5.  

6.  

7.  

8.  
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F 34                                                      �
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

Lesen Sie bitte! ���� Verbinden Sie bitte! 

Erste Hilfe 

giftig 

elektrische Spannung 

telefonieren verboten 

Fluchtweg 

Stop 

rauchen verboten 

Gefahrenstelle 
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Lesen Sie bitte!���� Schreiben Sie bitte! ����

Feueralarm  

Fluchtweg  

Gebotsschilder  

Rauchverbot 

Verbandskasten  

Sicherheit  

Verbotsschilder  

Feuerlöscher  

Desinfektionsmittel  

F 35                                                              ��
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 
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F 36 8
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

Fügen Sie bitte die richtige Zahl ein! 

8

rauchen 

telefonieren 

Fluchtwege 

Verbandskasten 

Schutzkleidung 

Feuerlöscher 

Hygieneschleuse 

Rettungsdienst 
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F 37                                                                 �
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

Schreiben Sie bitte die Buchstaben in die richtige Reihenfolge!����

Scuzhtkeidlugn  

eerrFulaam  

lhcFutwge  

Fueeerrslcöh  

chutaoverRb  

bderaanssVketn  

Seichheirt  

erbotsscVhdlier  

inDefsetknoismttlei  

Wrnnzeeicah  

fUnlal  

eenttuntsgsdiR  
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Lesen und schreiben Sie bitte!��������

e oder ä Leiten Sie ab?

Er tr ä gt eine 
Schnittschutzschürze. trägt � tragen 

Ich s__tze den Gehörschutz auf.

Die Maschinen müssen
regelm__ßig gewartet werden. 

Ich gehe t__glich zur Arbeit.

Ich sch__rfe die stumpfen Messer.

Die Sägebl__tter müssen 
gewechseln werden. 

Der Auszubildende arbeit__t sehr 
sorgfältig. 

Das Mischverhältnis wird 
ber__chnet. 

Ich m__sse den pH-Wert.

F 38                                                               ��
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 
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F 39                                                            ��
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

Schreiben Sie bitte!����

Ich kenne die 
Fluchtwege. 

Ich kenne die F________wege. 

Ich verstehe die 
Verbotsschilder. 

Ich ver_____e die 
Verb__________der. 

Ich beachte die 
Hygienevorschriften. 

Ich be____te  die   
H______nevor______ften. 

Ich trage einen 
Gehörschutz. 

Ich tr___e einen  Ge___sch____z. 

Ich ziehe meine 
Sicherheitsschuhe an.

Ich ziehe meine 
S____erh_________uhe an. 

Ich weiß, wo der 
Feuerlöscher hängt. 

Ich weiß, wo der Fe__________er 
hängt. 

Ich kann eine 
Verletzung versorgen.

Ich kann eine Ver_____ung 
ver_____gen. 

Schreiben Sie bitte ohne Hilfe! ����
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F 40     8
Fleischerei 
Arbeitssicherheit und Hygiene 

Was bedeuten die Schulder? Nummerieren Sie bitte die Begriffe unten! 
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F 41     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte benutzen Sie einen Bleistift! 
Tragen Sie die Zahlen von 1 bis 9 in die noch freien Kästchen ein! 
Achtung: Sie dürfen nicht doppelt vorkommen!

4 +  +  = 13 

+  +  +   

 + 9 +  = 17 

+  +  +   

 +  + 8 = 15 

=  =  =   

16  17  12   

 +  + 5 = 17 

+  +  +   

 + 6 +  = 15 

+  +  +   

8 +  +  = 13 

=  =  =   

19  10  16   
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F 42     
Fleischerei 
Mathematik 

Tragen Sie die Zahlen von 1 bis 16 in die noch freien Kästchen ein! 
Achtung: Sie dürfen nicht doppelt vorkommen!

Für  Profis 

 + 7 + 11 +  = 30 

+  +  +  +   

14 +  +  + 10 = 31 

+  +  +  +   

5 +  +  + 9 = 43 

+  +  +  +   

  3  12   = 32 

=  =  =  = 

42  24  45  25   
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F 43     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte lösen Sie die folgenden Textaufgaben und schreiben Sie einen kurzen 
Antwortsatz! 

1. Fleischer Schmidt kauft auf einer Fachmesse einen Pökelinjektor, der laut 
Preisliste 1.700€ kostet. Wie viel muss Fleischer Schmidt zahlen, wenn der 
Hersteller ihm 22% Messerabatt gewährt? 

2. Eine 44,5kg schwere Schweinehälfte verliert beim Kühlen ca. 2,5% ihres 
Gewichtes. Wie viel wiegt sie nach dem Auskühlen? 

Rechnung:

Antwort: __________________________________________ 
________________________________________________
________________________________________________ 

Rechnung:

Antwort: __________________________________________ 
________________________________________________
________________________________________________ 
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F 44     
Fleischerei 
Mathematik 

Vervollständigen Sie das Gitternetz! 

15

= 

= 

= 

= = 

= 

= 

= 

6 

+ 

7 

+ 

3 

- + 

7 

- 19 - 30

+ 

8 

23

- 

12

= 

÷ 

x 

3 

= 

6 = 

= 

= 

= = 

= 

2 + 18 - 

- 

9 

+ 

5 

36

÷ 

x 

1 
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F 45     
Fleischerei 
Mathematik 

1. Wofür stehen die Abkürzungen? Verbinden Sie! 

Milligramm kg 

Liter m 

Kilogramm t 

Meter zt 

Gramm ml 

Milliliter l 

Zentimeter mm 

Kilometer gr 

Tonne mg 

Millimeter cm 

Zentner km 

2. Rechnen Sie bitte folgende Einheiten um. 

mm                          cm                           3 m

184 mm cm dm

5 000 000 g kg t

ml dl 36 l

60 Pfund kg gr

0,078 mm dm m

ml 45,9 dl l

mm 12,7 cm m

6 187 521 mg g kg

150 000 gr kg zt
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F 46     
Fleischerei 
Mathematik 

Fülle die leeren Felder aus! 

3 +  + 2 - 5 = 4  

3 x 4 ÷ 1 -  = 6  

9 x 2 ÷ 3 +  = 10  

5 + 4 -  x 2 = 16  

11 + 4 -  x 3 = 15  

24 - 9 -  x 2 = 18  
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F 47     
Fleischerei 
Mathematik 

Für Fortgeschrittene 

3 x 2 ÷ 1 +  - 4 = 6  

3 x 8 ÷ 4 +  - 3 = 7  

2 x 9 ÷  - 2 + 4 = 5 

Für Profis 

3 x 6 ÷  + 6 -  = 4 

4 x 6 ÷  - 4 +  = 12 

 x 4 ÷ 10 +  - 5 = 5 
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F 48     
Fleischerei 
Mathematik 

Lesen und lösen Sie bitte die Textaufgaben! 

Aufgabe 1:  100kg Aspikpulver kostete bisher 125,50€. Inzwischen muss man 
dafür 6% mehr zahlen. Wie viel kosten 100kg Aspikpilver heute? 

Rechnung:  

Antwortsatz: __________________________________________ 
__________________________________________________

Aufgabe 2:   Ein Rinderhinterviertel wiegt 69,5kg und verliert durch das Lagern 
2,2% seines Gewichtes.
Wie hoch ist der Lagerverlust? 

Rechnung:  

Antwortsatz: __________________________________________ 
__________________________________________________

Aufgabe 3:  An einem Gehänge von 4,5m Länge sollen sollen verschiedene 
Rohwurstsorten aufgehängt werden. Wie viele Würste können aufgehängt 
werden, wenn der Hakenabstand 18cm beträgt? 

Rechnung:  

Antwortsatz: __________________________________________ 
__________________________________________________
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F 49     
Fleischerei 
Mathematik 

Welche Zahlen sind gesucht?    
        

        

1. Gesucht ist eine Zahl. Sie liegt zwischen 30 und 45 und ist durch 6 
und 7 teilbar ist. 

Antwort:______________________ 

2. Gesucht wird eine Zahl. Sie ist durch 6 und durch 3 teilbar.  
Es ist eine gerade Zahl zwischen 14 und 21. 

Antwort:______________________ 

3. Es wird eine gerade Zahl gesucht, die größer ist als 6, kleiner   
als 13 und durch 6 teilbar ist. 

Antwort:______________________ 

4. Gesucht ist eine Zahl. Es ist eine gerade Zahl zwischen 54 und 99. 
Sie ist durch 12 und 18 teilbar. 

Antwort:______________________ 

5. Gesucht ist eine Zahl. Sie ist größer als 90 aber kleiner als 136. 
Man kann sie durch 20, 12 und 15 teilen. 

Antwort:______________________ 

6. Gesucht ist eine Zahl. Man erhält sie, wenn man 16 und 8 
multipliziert, noch 43 dazurechnet und dann durch 19 teilt. 

Antwort:_____________________ 
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F 50     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte vervollständigen Sie die Tabelle, indem Sie multiplizieren! 

X 3 6 4 2 9 7 8 12 15 

9 27         

2       16   

7          

6    12      

5          

8          

3       24   

10    20      

11          
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F 51     
Fleischerei 
Mathematik 

Lesen und lösen Sie bitte die Textaufgaben! 

Die Fleischerei Braun liefert an das Gasthaus „Zum Jägereck“ folgende  
Waren für ein Grillfest: 

Ware:         Preis/kg (inkl. MwSt.) 
11,67 kg Grillsteaks       10, 25€ 
12,92 kg Thüringer Bratwürste       6,52 € 
13,56 kg mariniertes Rinderfilet     17,80 € 
  9,85 kg Gyrosspieße      12,45 € 
10,50 kg Holzfällersteaks        9,80 € 
  9,45 kg Leberkäse         9,25 € 

1. Wie hoch ist der Gesamtbetrag, den das Gasthaus „Zum Jägereck“ 
bezahlen muss? 
Rechnung:  

Antwortsatz: 

______________________________________________
______________________________________________ 

2. Außerdem gewärt die Fleischerei Braun dem Gasthaus noch 7,25% 
Treuerabatt. Wie viel € sind das? Wie viel € muss das Gasthaus nach 
Abzug des Rabattes zahlen? 
Rechnung:  

Antwortsatz: 

______________________________________________
______________________________________________ 
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F 52     
Fleischerei 
Mathematik 

Würfeln Sie! Die Augenzahl tragen Sie bei den Hunderten, Zehnern oder Einern 
ein, sodass Sie am Ende eine möglichst hohe oder tiefe Zahl erreichen. Die 
höchste oder tiefste Zahl gewinnt. 

Die höchste Zahl gewinnt!         Die niedrigste Zahl gewinnt! 

Hunderter Zehner Einer 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

höchste Zahl: 

____________________ 

Hunderter Zehner Einer 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

niedrigste Zahl 

____________________ 
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F 53     
Fleischerei 
Mathematik 

Rechnen Sie Schritt für Schritt!  

Unterstreichen Sie die richtige Lösung an! 

13 + 26  =    75   39   62  4 x  14 =   63   56  76

17  x 8  =    136   156   134 68 ÷  4 =   15   13  17 

114 ÷ 19  =      4    5   6     16 x  7 =   110  119  112 

83 – 69   = 14  16  22    11 x 10=  100  110   120 

14 x 14   = 99   196   176  117÷ 9 = 15   18   13 

12 59 
x  4 

+  3 

÷  2 

 - 13  

=

-  14 

÷  5 

x  4 

+  7 

=
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F 54     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte rechnen Sie und tragen Sie Ihre Ergebnisse ein! 

              Mal rechnen                                Geteilt rechnen 

                   

                     Mal rechnen                               Geteilt rechnen 

�

15 

8 

13 

23 

12 

   x 5 

�

49 

91 

119 

63 

133 

    ÷ 7 

� �

9 

2 

7 

4 

8 

39 

78 

52 

117 

26 

  x 12   ÷ 13 
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F 55     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte lösen Sie die Aufgaben! 

Wenn 40% = 65 dann    20% = 

Wenn ¼ = 55 dann     ½    = 

Wenn 130% = 88 dann    99% = 

Wenn 0,5% = 2,5 dann    11% = 

Wenn 33% = 70 dann    66% = 

Wenn  ½ = 57 dann        ¼ = 

Wenn 22% = 22 dann    56% = 

Wenn 10% = 44 dann    25% = 

Wenn ¾ = 60 dann        ¼ = 

Wenn 65% = 56 dann    56% = 

Wenn 2 % = 22 dann    11% = 

Wenn 59% = 29 dann    67% = 
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F 56     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte vervollständigen Sie die Tabelle, indem Sie multiplizieren! 

X 9 5 4 2 3 8 7 11 13 

9 81         

4       28   

7          

5    10      

8          

6          

3       21   

12    24      

15          
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F 57     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte lesen und berechnen Sie die Textaufgabe! 

Eine Schweinehälfte von 41,250kg wird in folgende Teilstücke  zerlegt: 

Teilstück kg Teilstück kg 

Fuß/Pfote 1,000 Bauchzuschnitt 1,400

Hintereisbein 1,200 Wamme 0,900

Nuss 1,100 Dicke Rippe 1,100

Unterschale mit Hüfte 5,100 Bug/Schulter 5,100

Oberschale 1,300 Vordereisbein 0,900

Filet- und Stielkotlett 6,800 Rückenspeck 1,900

Halskotlett 2,900 Kopf, Backe und Ohr 3,100

Bauch 5,900 Zuschnitte 1,000

1. Berechnen Sie die prozentualen Anteile der einzelnen Teilstücke: 

Rechnung: 

2. Berechnen Sie den Zerlegeverlust in kg und %. 

Rechnung: 
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F 58     
Fleischerei 
Mathematik 

Bitte lesen und rechnen Sie! 

1. Welche Zahl muss man von 12 abziehen, wenn man 4 erhalten 

will? 

_____________________________________________________

_____________________________________________________ 

2. Zieht man 4 vom Zehnfachen einer Zahl ab, so erhält man 16. 

Welche Zahl ist gesucht? 

_____________________________________________________

_____________________________________________________ 

3. Zählt man zum Dreifachen einer  Zahl 15 hinzu und nimmt die 

Summe mal 7, so ergibt sich 168. Welche Zahl ist gesucht? 

_____________________________________________________

_____________________________________________________ 

4. Die Hälfte einer gedachten Zahl ist 17,5. An welche Zahl wurde 

gedacht? 

_____________________________________________________

_____________________________________________________ 

5. Herr Meier ist dreimal so alt wie sein Sohn Tim. Wie alt sind sie, 

wenn sie zusammen auf 52 Jahre kommen? 

_____________________________________________________

_____________________________________________________ 
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F 59     
Fleischerei 
Mathematik 

Rechnen Sie schriftlich mal. 

Beispiel: 235 x 607      924 x 456 
    1410 
        000 
 + 1645      + 
    142645 

             
            884 x 324      4188 x 45 

             + 
  
            + 

            

           35734 x 517      3078 x 76   

        +  

         +   
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F 60     
Fleischerei 
Mathematik 

Rechnen Sie weiter und beenden Sie die Zahlenkette!

Plus 

2 4 6        

2 5 8        

1 5 9        

5 10 15        

10 20 30        

Minus 

10 9 8        

55 50 45        

33 30 27        

20 18 16        

100 90 80        


